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O pieczeniu chleba{vm3}T522.mp3|L{/vm} 0IU nas jest osrédka. SzJ: Bo to jes ... jesrddka, od srodka
niby, nie, z tego wywodzi sie ta nazwa {tt}miekka, wewnetrzna czes¢ chlebaljejsrédka{/tt}, to to jez od
$rodka, a tak to jes skdrka, nie. Umiatby pan jeszcze powiedzie¢, jak sie piekto chleb, jak to sie robito?
SzJ: Jak to sie robito, no, przede wszystkim byta dzirza (!),to byta wasnie ta, ta z tych klepek zrobidno i
o6na w ty figorze wygldondata, stata, nie, tak pote pét stotu. Tera tam wody sie nalatoe, ciepty naturalnie, i
monki sie nasypato i to sie roz&hellip; i drozdze sie wozuto tam. No i potem sie, zeby ciepto buto, winc
buty pierzyny tam, albo takie, takie jakby takie, no, abo koce, albo co$ tak, zeby to miato ciepto tam. Jag
miato to ciepto, winc to zaczeto {tt}o ciescie: przyrastaé, zwiekszacé objetos¢|garowac{/tt} wszysko w
srodku. Garowac? SzJ): Garowad, tak, i to garowato, no i potem za ile$ godzin, tam za trzy czy za cztery
byto przyczynianie. To trzeba przyczyni¢, znowu otworzy¢ to i teraz dosypadz ménki i wszysko to urobié,
pote sie przykruto z powrotem. Dopiro za ile$ tam, ale to juz tam te kobity juz wiedziaty, o ktory tam
bedom musiaty tam podnies te pokrywke i paczeé, no, a tam juz potna {tt}drewniane klepkowe naczynie
do wyrabiania ciasta; dzieza|dzirza{/tt} bufa tego. No winc potem zaczyliy tyn chlyb wyrabia¢. Chlyb
wyrabiali na stole, monka i tego, i tam takdém pacyne chleba, i urobialiy go, nie, o i potym na deski ktadli.
No i tak ze tam 6n sie, jak to méwiliy, jes {tt}poruszac (sie), zwieksza¢ objetos¢|wyruchanyj{/tt}, on
dostof takie, takie, takie, no, znaki na tym, czyli ze dobrze sie wyruchot. I potym jeszcze, jag na przyktad
sie wsadzito do pieca, to 6n jeszcze powienkszyt to swoje, tego, nie, a poty taki, taki chlyb wysoki uros.
No wpierw do pieca to sie ktadto, piec, 6n miot chlebowy piec to but do tego, nie, to tylko wytdncznie do
pieczynia chleba. No i tak, ze tyn chlyb potem sie wsadzato tym, tym z tego ciasta, nie, jak tam tego, to
kobita paczata, czy jes dobrze wyruchany, jest, tera moze i$ do pieca, teraz jes tam, oni tam maowili
{tt}dno (trzon) pieca chlebowego|tto{/tt} na tyn chlebowy piec w $rodku, Ze tlo jes dobrze nagrzane,
ttoe (!). No i potem takdm topate drewnianom bochynek chleba na tém, chleb, topate, i tam po kolei sie
ustowiato i piec sie zamkto, i daje sie potory godziny, zdaje sie, sie tyn chlyb tego. Tam
{tt}zagladac|kuknyliy{/tt} jaki jes, jez tadny kolor ma, nie, elegancki, potym znowu tom fopatom,
ktérom sie wsadzato, znowu sie wycidongato i na wirzchu sie smarowato wodom. Tak sie btyszczat, takom
skorke dostat $wieconcom, nie, noi ...
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