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Tekst gwarowy &mdash; Klonowo 3
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Tekst nagraty Katarzyna Antczak i Katarzyna Cackowska, przepisaty go Anna Olczak, Jolanta Janusz,
weryfikacja zapisu, wybdr fragmentéw i opracowanie &ndash; Halina Karas.

{smoothgallery image=F7072.jpg&title=Maria Konieczna&caption=Maria Konieczna}Informatorka: Maria
Konieczna, ur. w 1939 roku w Klonowie, w powiecie tucholskim w wielodzietnej rodzinie (miata
dwanascioro rodzenstwa). Rodzice zajmowali sie pracg na roli, prowadzeniem gospodarstwa, ojciec
dodatkowo byt robotnikiem le$nym, tzw. klafciarzem. Oboje rodzice pochodzili z tej czesci Boréw
Tucholskich, tj. z Klonowa i z pobliskiego Cekcyna. Pani Maria ukonczyta szkote powszechng w Klonowie.
Kilka lat pracowata na Slasku, a po powrocie do Klonowa pracowata w pobliskim tartaku. Pani Maria
udziela sie spotecznie. Jest kierowniczkg ludowego zespotu teatralnego &bdquo;Klonowiacy&rdquo;, pisze
teksty przedstawien wystawianych przez zespét. Dotyczg one réznych wydarzen z zycia wsi, prezentujg
&ndash; czesto w sposdb humorystyczny, przeplatany piosenkami &ndash; wiejskie zwyczaje i dawny
sposéb gospodarowania. &bdquo;Klonowiacy&rdquo; wystepujg czesto na festiwalach kultury ludowej w
Tucholi, Toruniu, Bydgoszczy, Chojnicach, zdobywajgac tam prestizowe nagrody.

[Rieczenie chleba{vm}T707.mp3|L{/vm}

Inf2: Matko, {tt}powiedzcie, tzw. dwojenie w zwrocie do jednej szanowanej osoby, korncéwka -ta to
dawna koncéwka liczby podwojnej|powiedzta{/tt} mi, jak sie zarobio chleyb. I: Chcesz {tt}wiedzie¢,
wiedzi¢ &ndash; typowe pétnocnopolskie zlanie sie bezokolicznikdw zakonczonych na -i¢ oraz -e¢ przez
upowszechnienie sie typu -i¢|wiedzi¢{/tt}, to {tt}ja, rzadka wymowa dwugtoskowa samogltoski a|jat{/tt}
ci {tt}powiem, grupa eN > aN paralelnie do szerokiej wymowy e|powiam{/tt}. Najpierw musisz zrobic
kwas. A kwas wiesz, jak sie robi? Pacz, tu mosz {tt}koponka &lsquo;dzieza do ciasta na
chleb&rsquo;|koponka{/tt} i tu mosz to wydrapiesz. Wtozysz do kamiannego garka, przykryjesz, dosz do
komory. A jak bandziesz chciata {tt}chleb, Scie$Snione e wymawiane jako gtoska posrednia miedzy e i
y|chleyb{/tt} piec na drugi raoz to wezmiesz, wlejesz {tt}letniej, przejscie &ndash;ej > -i na koncu
wyrazu|letni{/tt} wody, maki, miodzi. {tt}wymieszasz, wtdérna nosowos¢, szeroka wymowa e jako a
nosowego|Wymnianszosz{/tt}, postawisz w ciepte. Jak to ci wyrosnie, tobsiejesz maka i wlejesz ten
kwas, maka, sol i serwattka, abo mleyko kwasne, jak ni mosz to wody i wymnianszosz to, i postawisz w
ciepte, zeby sie {tt}wyruszato, tj. wyrosto|wyruchato{/tt}.Inf2: A jak sie wyrucho, to co mom dalij
robi¢?I: Tedy tak jak tero, pacz. {tt}gnieciesz, gniejciesz &ndash; wyodrebnienie sie dodatkowo
miekkosci w postaci joty|Gniejciesz{/tt} chleyb. Maka musisz miec¢ tobsiano. Dosz ty maki. Dobrze
wygniesc. A tedy jak wygnieciesz, bochanki tadne zrobisz. A jak zostanie ci tego ciasta, ze juz nie bandzie
na bochanek to tedy. Kukietka to sie nazywo. Maty chleybek, ale dzisiej nie bandziem robi¢ kukietki. Dzi$
zrobiom baki. A baki, taka kulka so wezniesz uklackosz, potozysz na biato szmata. Jak sie wyrucho, dosz
na patelnia toleju. Jak sie dobrze zagrzeje, potozysz te baki i z dwoch stron je usmazysz. Upieczesz..
Posypiesz cukrem, a jak na {tt}dziesigtka &Isquo;drugie Sniadanie&rsquo;|dziesiontka{/tt} na pole dosz,
to je jadto ludziskom.. AW zimnie jak sie palld we w tych platach cato zima to te platy so goronce. Tedy
my robiom to sie nazOwo podptomyczki.. To tak cianko musisz uklepac i na goraco plata potozy¢. Jak sie
to upiecze to dzieciska so rade. I co bysta jeszcze chcieli {tt}dziotchy &lsquo;dziewczyny&rsquo;, chcieli
dziotchy &ndash; brak uzgodnienia rodzajowego zwigzany z nieuksztattowaniem sie kategorii
meskoosobowosci tak jak w jezyku ogolnym (chcieli &ndash; forma meskoosobowa, dziotchy &ndash;
rzeczownik zenski)|dziotchy{/tt} wiedzi¢? (...)Int: A jakies$ ciasta sie robito , jakie$ stodkosci?I: Stodkosci
to przewaznie nasze babcie piekldy. Drozdzowe, ale to sie inaczej mowi. Kuch. To jo nawet tu mom
napisane. Kuch, normalnie na drozdzach. Drozdzowe ciasto no, na miodziach, na miodziach to ciasto
byto. To so drozdze.(...)
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